
Vos évènements sur-mesure

Savoie, Haute-savoie, Isère 

04 79 63 38 09
lpcolombier@gmail.com



BUFFET FROID -
AUTOMNE HIVER

mini  15  pers
Les  buffets  sont  modulables  en  fonction du nombre de  personnes

B U F F E T  N ° 1 15 ,50€ /  pers

Salade  piémontaise  -  sa lade  de  penne en verdurette
Salade  de  betterave  aux lenti l les  et  lardons

Salade  fromagère  au chou
Assort iment  de  charcuterie

Terrine  de  campagne aux foies  de  volai l le  à  l ’Armagnac

VIANDES FROIDES
Émincé  de  dindonneau -  carré  de  porc  rôt ie

Pots  de  condiments

B U F F E T  N ° 2 17 ,30€ /  pers

Macédoine  de  légumes
Taboulé  de  boulgour  -  râpé  de  carotte  et  pomme granny

Aspic  aux crevettes
Dodine  de  lapin  au pet its  légumes

Assort iment  de  charcuterie

VIANDES FROIDES
Roulé  de  porc  farci  aux gr iottes  et  pruneaux -  pi lons  de  poulet  au

paprika
Pots  de  condiments

Tarifs  2024  TTC



B U F F E T  N ° 3 19 ,35€ /  pers

Salade  céler i  à  l ’ananas  -  sa lade  de  quinoa aux épices  douces
Aïol i  de  pomme de  terre  aux moules

Terrine  maraîchère
Aspic  de  mousse  de  canard

Terrine  maison aux pommes et  c idre  
Assort iment  de  charcuterie

VIANDES FROIDES
Jambon à  l ’os  en  tranche -  cuisse  de  poulet  rôt ie

Pots  de  condiments

B U F F E T  N ° 4 22 ,90€ /  pers

Cocktai l  d ’agrumes à  l ’émietté  de  thon et  fruits  de  mer
Salade  de  choux-f leur  et  brocol is  à  l ’as iat ique

Tagl iatel les  au  saumon fumé aneth et  c i tron vert
Terrine  de  truite  à  l ’osei l le

Marquise  au jambon cru
Terrine  de  volai l les  aux trompettes  et  pistache

VIANDES FROIDES
Bal lot ine  de  porcelet  past ichée

Carpaccio  de  boeuf  au  thym et  aux ol ives
Blanc  de  volai l le  en  chaud froid  à  la  graine  de  moutarde

Pots  de  condiments
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B U F F E T  N ° 5 24 ,00€ /  pers

Fondue de  pet its  légumes à  la  fêta
Salade  de  crozets  aux rouel les  de  saucisse  fumée -  Coles law

Lenti l les  aux gésiers  de  canard
Terrine  de  brochet  et  rougets  aux pet its  légumes

Assort iment  de  charcuterie  -  terr ine  de  gibier  aux châtaignes

VIANDES FROIDES
Aloyau de  boeuf  et  g igot  d ’agneau sauce  gr ibiche

Lapin à  la  bordelaise  sur  gelée  au Porto
Pots  de  condiments

E N  S U P P L É M E N T

Fromages  de  nos  Alpages

Pain  

Café  -  sucre

Tous nos  buffets  sont  é laborés  à  base  de  produits  frais  et
fabriqués  par  les  chefs .  Le  buffet  sera  présenté  sur  support  ou

miroir  décorés .

3 ,45€ /  pers

1 ,05€ /  pers

1 ,60€ /  pers
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www.prestass iette .fr
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