
N o u s  v o u s  r e m e r c i o n s  d ’ a v o i r  c o n s u l t é  L e  p i e d
d u  C o l o m b i e r ,  P r e s t ’ A s s i e t t e  p o u r  l ’ o r g a n i s a t i o n

d e  v o t r e  r é c e p t i o n  d e  m a r i a g e .

V o u s  t r o u v e r e z  c i - j o i n t  n o s  p r o p o s i t i o n s  d e
c o c k t a i l s ,  b u f f e t s ,  m e n u s  e t  p r e s t a t i o n s  d i v e r s e s .

N o u s  r e s t o n s  à  v o t r e  é c o u t e  p o u r  t o u t e
s u g g e s t i o n  e t  s o m m e s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  p o u r
t o u t e  p r o p o s i t i o n  p e r s o n n a l i s é e  e n  f o n c t i o n  d e

v o s  s o u h a i t s .

S o y e z  c e r t a i n s  q u e  n o u s  m e t t r o n s  t o u t  e n  œ u v r e
p o u r  q u e  v o t r e  m a r i a g e  s o i t  e n  t o u t  p o i n t  u n e

r é u s s i t e  e t  u n  s o u v e n i r  i n o u b l i a b l e .

LE PIED DU

COLOMBIER
V o u s  s o u h a i t e  l a  b i e n v e n u e



L E S  I N D I V I D U E L S

P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ”  1 0 p e r s _ 8 0  p i è c e s  
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e - f r o m a g e - p o i s s o n ”  1 0 p e r s _ 8 0  p i è c e s
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ”  2 0 p e r s _ 1 7 0  p i è c e s
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e - f r o m a g e - p o i s s o n ”  2 0 p e r s _ 1 7 0  p i è c e s

ESPACE APÉRITIFS
T a r i f s  2 0 2 4  T T C

P L A Q U E  S A L É E  1 5 / 2 0  P E R S O N N E S

P i z z a  t o m a t e - f r o m a g e
P i z z a  j a m b o n - t o m a t e - f r o m a g e
P i z z a  j a m b o n - t o m a t e - c h a m p i g n o n - f r o m a g e
P i z z a  P i p é r a d e - c h è v r e
P i s s a l a d i è r e
T a r t e  o i g n o n s  &  n o i x
T a r t e  P r o v e n ç a l e  a i l - p e r s i l - c r è m e
Q u i c h e  L o r r a i n e
T a r t e  S a v o y a r d e  “ r e b l o c h o n  p a t a t e s  l a r d o n s ”

F E U I L L E T É S  S A L É S

O l i v e s ,  s a u c i s s e ,  a n c h o i s ,  f r o m a g e ,  c r o i s s a n t  j a m b o n

m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

P I C ’ A P É R O  S U R  S U P P O R T  3 0 0  p i è c e s

S a u c i s s o n ,  c o r n i c h o n ,  s u r i m i ,  r a d i s ,  c o n c o m b r e ,  f r o m a g e ,  
f r u i t s  s e c s ,
M o z z a r e l l a ,  t o m a t e s ,  o l i v e s ,  m e l o n  j a m b o n  c r u  o u  p o i r e  j a m b o n  c r u

3 7 , 9 0 €  
4 1 , 7 0 €
5 4 , 5 0 €
5 8 , 7 0 €

3 2 , 6 0 €
3 5 , 2 0 €
3 7 , 9 0 €
4 1 , 8 0 €
3 9 , 9 0 €
3 5 , 2 0 €
4 1 , 8 0 €
4 1 , 8 0 €
4 4 , 8 0 €

1 , 2 0 €
p i è c e

1 6 6 , 7 0 €
p i è c e



C A N A P É S  C O C K T A I L m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

C a r o t t e s ,  c h o u x - f l e u r s ,  c é l e r i s ,  t o m a t e s ,  r a d i s  &  e n d i v e s

P L A T E A U  D E  L É G U M E S
C R O Q U A N T S  &  S A U C E  B U L G A R E

F r o m a g e  f i n e s  h e r b e s  /  t o m a t e  c o n f i t e
S a u m o n  f u m é
M i e l  j a m b o n  e t  n o i x
C r e v e t t e s  c o c k t a i l
M o u s s e  e t  m a g r e t  d e  c a n a r d / p a i n  d ’ é p i c e
T o m a t e / o e u f
C o p p a ,  c o u r g e t t e ,  p e s t o
T o m a t e / a s p e r g e s
R o q u e f o r t / p a i n  d ’ é p i c e

M A C A R O N S

F o i e  g r a s / f i g u e
C r è m e  d e  b l e u / p o i r e

6 2 , 7 0 €
p i è c e

1 , 2 0 €
p i è c e

1 , 8 0 €
p i è c e

ESPACE APÉRITIFS
T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LES MISES EN
BOUCHE

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

L E S  B R O C H E T T E S  S A V E U R S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e
s o r t e

T o m a t e - m o z z a r e l l a - o l i v e
S a u m o n  f u m é  à  l ’ a n a n a s  e t  c o n c o m b r e
J a m b o n  d e  m o n t a g n e ,  m e l o n
G r u y è r e ,  v i a n d e  s é c h é e  d e s  A l p e s ,  f r u i t s  s e c s
M a g r e t  d e  c a n a r d ,  p o i r e
S a i n t  J a c q u e s ,  c o p p a
P o u l e t ,  t o m a t e  c o n f i t e ,  s a l a d e
C r e v e t t e ,  m a n g e  t o u t ,  t o m a t e  c o n f i t e

L E S  S A U T É S  E N  B O U C H E m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

C h è v r e ,  p r u n e a u ,  p o i t r i n e  f u m é e
V o l a i l l e  à  l a  g r a i n e  d e  m o u t a r d e  e t  f l a n c  d e  p o r c
A c r a s  d e  m o r u e ,  b o u d i n  c r é o l e
N e m s  d e  r e b l o c h o n

L E S  V E R R I N E S  S A L É E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

M o u s s e  d e  s a u m o n  a u x  a g r u m e s
R o u g a i l  d ’ a v o c a t  a u  c r a b e
C a p p u c c i n o  d e  b e t t e r a v e  e t  c a r o t t e
N u a g e  d e  f o i e  g r a s  e t  l e n t i l l e s
T a r t a r e  t o m a t e ,  c o n c o m b r e ,  f ê t a ,  b a s i l i c
V e l o u r s  d ’ a v o c a t  e t  s a u m o n
T z a t z i k i  a u x  l é g u m e s  c r o q u a n t s
C r è m e  m o n t é e ,  c i b o u l e t t e ,  c i t r o n ,  c r a b e
P e r l e  d u  j a p o n ,  c r e v e t t e ,  s u r i m i
C o n c o m b r e  e t  c r e v e t t e s  à  l a  c r è m e  d e  c i b o u l e t t e

1 , 8 0 €
p i è c e

1 , 4 0 €
p i è c e

2 , 0 0 €
p i è c e



LES MISES EN
BOUCHE

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

L E S  C O U P E L L E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

C a r p a c c i o  d e  b o e u f  a u  p a r m e s a n
C a r p a c c i o  d e  S t - J a c q u e s  a u  c i t r o n  v e r t

L E S  B R U S C H E T T E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

C h è v r e ,  c o e u r  d ’ a r t i c h a u t ,  c i b o u l e t t e
J a m b o n  c r u  d e  S a v o i e  e t  f r o m a g e  f r a i s
M o u s s o n  d e  c a n a r d  /  c h u t n e y
T e r r i n e ,  c o n f i t u r e  d ’ o i g n o n s

L E S  N A V E T T E S  G O U R M A N D E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a
m ê m e  s o r t e

R o q u e f o r t  e t  n o i x
T h o n  a u  p o i v r e  v e r t
S a u m o n  f r a i s
A i l  e t  f i n e s  h e r b e s

2 , 0 0 €
p i è c e

1 , 5 0 €
p i è c e

1 , 5 0 €
p i è c e

L E S  C R O U S T A D E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

C o m p o t é e  d e  p o i r e  a u x  é p i c e s  e t  r o q u e f o r t
P o u l e t  à  l ’ e s t r a g o n
C h è v r e  f r a i s  e t  r o m a r i n
C a r o t t e ,  h a r e n g  d o u x ,  c o r i a n d r e
R o s b i f  à  l a  g r a i n e  d e  m o u t a r d e / t o m a t e  c e r i s e  c o n f i t e
C r a b e  e t  p i m e n t  r o u g e

1 , 5 0 €
p i è c e



LES MISES EN
BOUCHE

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

P L A Q U E S  S U C R É E S 7 0 / 8 0  p i è c e s

P o m m e  &  c a n n e l l e
A b r i c o t
M i r a b e l l e  o u  p o i r e

L E S  V E R R I N E S  S U C R É E S m i n i  2 0  p i è c e s  d e  l a  m ê m e  s o r t e

M o u s s e  a u  c h o c o l a t  e t  é c l a t s  d e  n o u g a t i n e
M o u s s e  c i t r o n  e t  c o u l i s
S o u p e  d e  m e l o n  g l a c é  a u  m i e l  e t  g r o s e i l l e
P o m m e  a u  c a r a m e l  e t  n o i s e t t e s
P a n a  c o t t a  v a n i l l e  e t  f r a i s e
G a s p a c h o  d e  f r a i s e  à  l a  m e n t h e
A n a n a s / n o i x  d e  c o c o
F r u i t s  r o u g e s ,  f r o m a g e  b l a n c  e t  s p é c u l o s
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  f r a m b o i s e
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  m e n t h e

5 0 , 0 5 €
5 5 , 8 0 €
6 2 , 4 0 €

1 , 9 0 €
p i è c e



ANIMATION
PLANCHA

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

L E S  V I A N D E S  

V o l a i l l e s  m a r i n é e  ( h e r b e s  d e  P r o v e n c e ,  o r i g a n  e t
p a p r i k a
É c h i n e  d e  p o r c  à  l a  M e x i c a i n e

6 , 8 0 €  /
p e r s o n n e

L E S  P O I S S O N S  

P a v é  d e  s a u m o n  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e  e t  a n e t h
C r e v e t t e s  p e r s i l l é e s



LES
BUFFETS
FROIDS



LE DÉCOUVERTE

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E S  S A V E U R S  D E  L A  M E R

L E S  S A L A I S O N S  S U R  S U P P O R T

Le cocktail d’agrumes à l’émietté de thon et fruits de mer
La salade bressane au magret fumé et gésier confit de canard, pain d’épice
Le taboulé à la menthe aux fruits secs
Les coques melon et pastèque
La salade de pennes au pistou
Le zaalouk de courgettes

3 8 , 0 0 € /  p e r s

La buchette de saumon en mosaïque sauce fine herbes

Les charcuteries Italiennes

L E S  V I A N D E S  F R O I D E S

Le filet de volaille fermière en chaud-froid
Le gigot d’agneau en gelée à la menthe
La cascade de boeuf rôti
La pièce de veau aux senteurs de Provence
Pots de condiments & sauces

2  o u  3  a u  c h o i x  s e l o n  l e  n o m b r e

L E S  F R O M A G E S
La coupe de fromage blanc battu ou les fromages de nos régions

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LE GASTRONOMIQUE

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E S  S A V E U R S  D E  L A  M E R

L E S  S A L A I S O N S  S U R  S U P P O R T

La salade de concombre à l’Asiatique
La salade de boulgour aux légumes épicés
La salade Bressane au magret et gésier de canard, croûtons de pain d’épices, pignons de
pin
Les coeurs d’artichaut et palmier aux crevettes à l’émietté de Roquefort

4 4 , 2 0 € / p e r s

Le duo de saumon frais et fumé par nos soins, mini blinis et crème mousseline aux herbes

Le jambon d’Aoste, billes de melon et pastèque au Porto
Le pavé du charcutier aux herbes
Les profiteroles de rillettes

L E S  V I A N D E S  F R O I D E S
La pièce de boeuf rosée
La pièce de veau rôtie
Les viandes sont accompagnées de Caponata Sicilienne 
Condiments-beurre-mayonnaise
Légumes au vinaigre

L E S  F R O M A G E S
La coupe de fromage blanc battu ou les fromages de nos régions

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LES
BUFFETS

FROIDS ET
PLATS

CHAUDS



LE TRADITION

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E S  S A L A I S O N S  S U R  S U P P O R T

Le mesclun à la viande séchée des Alpes, julienne de gruyères de Savoie, croûtons,
noix de pays
La grande salade végétarienne
Les crozets au Sarrazin et rouelle de saucisse fumée
Les tomates mozzarella en mille feuilles au basilic
La terrine fromagère au roquefort, compotée de poire
La terrine de St Pierre  et Saumon 

3 5 , 8 0 €  / p e r s

La ballotine de pintade aux olives
Le duo de jambon en marquise

L E S  M E T S  C H A U D S  A U  C H O I X

L’émincé de volaille, vapeur de vinaigre de framboise et baies roses
La gigolette de poulet fermier face fine, braisée à la Champenoise
Le gigot d’agneau rôti au four, en croûte d’herbes parfumées

S e r v i s  à  l ’ a s s i e t t e

Gratin  Dauphinois  –  Pai l lasson de  pomme de  terre  –  Farcement  Savoyard –  F lan de
courgettes  -  Fr ite  de  polenta  gr i l lée  au  beurre  –  Grat inée  de  crozets  –  Tomate
confite  –  Grat in  Dauphinois  aux trompettes  –  Bal lott in  de  haricots  verts  et
carottes  –  Brochette  mixte  de  légumes –  Risotto  printanier  et  sa  tui le  de  parmesan
– Tian provençal  –  Parmentier  à  la  mousse  de  céler i

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

L E  F R O M A G E
Trilogie de fromage de nos régions ou petite faisselle à la crème

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LE SAVOYARD

L E  B U F F E T S  D E S  E N T R É E S

L E S  P O I S S O N S  D E  L A C

Les pommes à l’huile aux champignons et diots de montagne
Fraîcheur de tomate, mozzarella et basilic
Macédoine de petits légumes - les oeufs farcis au bleu
Salade Savoyarde : croûtons - lardon - gruyère - noix - salade verte - chou blanc -
raisin
Nouilles Savoisiennes au thon - tomata - oeuf - poivron - vinaigrette à l’huile d’olive

3 8 , 3 0 € / p e r s

Bûchette de truite aux queues d’écrevisses sauce mousseline

C H A R C U T E R I E  D U  T E R R O I R

Terrine fermière maison au génépi
Jambon cru de Savoie - jambon cuit à l’os aux herbes
Saucisson de montagne - Pots de condiments

p r é s e n t a t i o n  s u r  s u p p o r t

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

L E  F R O M A G E
Trilogie de fromage de nos régions ou petite faisselle à la crème

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

L E S  M E T S  C H A U D S  A U  C H O I X
S e r v i  à  l ’ a s s i e t t e

Gigolette de canard désossée farcie aux champignons sauvages
Noisette de porc aux morilles
Suprême de poulet fermier sauce crémeuse à l’estragon
Noix de veau rôtie aux pleurotes

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

Gratin  Dauphinois  –  Pai l lasson de  pomme de  terre  –  Farcement  Savoyard –  F lan de
courgettes  -  Fr ite  de  polenta  gr i l lée  au  beurre  –  Grat inée  de  crozets  –  Tomate
confite  –  Grat in  Dauphinois  aux trompettes  –  Bal lott in  de  haricots  verts  et
carottes  –  Brochette  mixte  de  légumes –  Risotto  printanier  et  sa  tui le  de  parmesan
– Tian provençal  –  Parmentier  à  la  mousse  de  céler i



LE TOUT BUFFET

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E  B U F F E T  D E S  M E T S  C H A U D S

Salade hawaïenne : Chou blanc, ananas, mayonnaise, crème, tomate, raisin sec,
poivron vert, curry
Tagliatelles au saumon fumé
Concombre à la crème de ciboulette
Salade de riz façon paella
Salade de pastèques et melon au basilic, éclats de chèvre frais
Ballottine de la mer aux petits légumes
Marquise au jambon cru et jambon blanc
Terrine fromagère au roquefort et sa compotée de poire

3 9 , 6 0 € / p e r s

Émincé de poulet fermier sauce crémeuse à l’estragon
Émincé de boeuf aux champignons noirs et germes de soja
Sauté de canard à la gelée de cerise acidulée
Sauté de porc au caramel à l’asiatique

S e r v i s  e n  C h a f i n g  d i s h  
2  o u  3  p l a t s  à  c h o i s i r  s e l o n  l e  n o m b r e  d e  c o n v i v e s

Gratin  dauphinois
Tomate  gr i l lés  aux herbes
Légumes croquants  au  quinoa

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

L E  F R O M A G E
Trilogie de fromage de nos régions ou petite faisselle à la crème

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LE DÉCOUVERTE

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E S  S A V E U R S  D E  L A  M E R

Le cocktail d’agrumes à l’émietté de thon et fruits de mer
La salade bressane au magret fumé et gésier confit de canard, pain d’épice
Le taboulé à la menthe aux fruits secs
Les coques melon et pastèque
La salade de pennes au pistou
Le zalouk de courgettes

4 2 , 0 0 € / p e r s

La buchette de saumon et mosaïque sauce fine herbes

L E  F R O M A G E
Trilogie de fromage de nos régions ou petite faisselle à la crème

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

L E S  S A L A I S O N S  S U R  S U P P O R T
Les charcuteries Italiennes

M E T S  C H A U D S  A U  C H O I X

Le délice de canard confit aux girolles
Le pavé de rumsteck, réduction de vin rouge au poivre de Sichuan
La caille rôtie désossée flambée au cognac, face fine aux trompettes 

S e r v i s  à  l ’ a s s i e t t e

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

Gratin  Dauphinois  –  Pai l lasson de  pomme de  terre  –  Farcement  Savoyard –  F lan de
courgettes  -  Fr ite  de  polenta  gr i l lée  au  beurre  –  Grat inée  de  crozets  –  Tomate
confite  –  Grat in  Dauphinois  aux trompettes  –  Bal lott in  de  haricots  verts  et
carottes  –  Brochette  mixte  de  légumes –  Risotto  printanier  et  sa  tui le  de  parmesan
– Tian provençal  –  Parmentier  à  la  mousse  de  céler i



LE GASTRONOMIQUE

L E  B U F F E T  D E S  E N T R É E S

L E S  V E R R I N E S

Coeur d’artichaut au gouda et bacon - farfalle au pesto et poulet
Créole d’ananas et filaments de carotte au curry
Salade Andalouse : riz, chorizo, poivrons, calamar
Tartare de légumes croquants, menthe, aneth

4 8 , 6 0 € / p e r s

Le velours d’avocat au saumon fumé 
La soupe glacée de tomate aux écrevisses
Le capuccino betterave et carotte
Miroir de foie gras de canard maison, gelée au Porto blanc
Chutney aux figues et briochettes
Le jambon cru d’Aoste et carpaccio de melon 

L E  F R O M A G E
Trilogie de fromage de nos régions ou petite faisselle à la crème

D E S S E R T  P O S S I B L E  E N  S U P P L É M E N T
P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

C A F É  O F F E R T

M E T S  C H A U D S  A U  C H O I X

Suprême de pintade  aux cèpes
Le pavé de rumsteck à la crème d’échalote et vinaigre de framboise
La noisette d’agneau aux morilles
L’émincé de magret de canard aux figues sèches

S e r v i s  à  l ’ a s s i e t t e

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

Gratin  Dauphinois  –  Pai l lasson de  pomme de  terre  –  Farcement  Savoyard –  F lan de
courgettes  -  Fr ite  de  polenta  gr i l lée  au  beurre  –  Grat inée  de  crozets  –  Tomate
confite  –  Grat in  Dauphinois  aux trompettes  –  Bal lott in  de  haricots  verts  et
carottes  –  Brochette  mixte  de  légumes –  Risotto  printanier  et  sa  tui le  de  parmesan
– Tian provençal  –  Parmentier  à  la  mousse  de  céler i



MENUS
TRADITIONNELS



LE SAVOISIEN 
3  p l a t s  /  3 4 , 0 0 €  /  p e r s
2  p l a t s  /  2 8 , 0 0 €  /  p e r s

Verrine des Alpages au jambon cru, reblochon et tomate confite
ou

La galantine de goret aux noisettes, profiterole rillettes
Caillettes aux herbes - petits légumes au vinaigre

Le filet de truite arrosé de sauce vierge aux herbes fraîches et son fleuron 
ou 

Le gâteau de foies de volaille, coulis de brocolis à la crème aillée

La caille rôtie désossée, flambée au cognac
Fond d’artichaut aux champignons sauvages & galette de maïs grillée au beurre

ou 
Le fondant de pintade au cidre doux

Crique de pomme de terre & ballotin de haricots verts et carotte

Le trio de fromages de nos régions, mesclun à l’huile de noix
ou 

La petite faisselle à la crème

Dessert possible en supplément

1 mini pavé traditionnel
Pain de campagne tranché

Café 

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LA CHAMBOTTE
3  p l a t s  /  3 7 , 7 0 €  /  p e r s
2  p l a t s  /  3 0 , 8 0 €  /  p e r s

Le bavarois d’asperges, tartare de tomate
Blinis et copeaux de saumon fumé, chantilly à la ciboulette

ou
Le pressé de lapin au Jacquère et son coeur de foie gras, petite saladine

La mousseline de brochet sauce Nantua aux queues d’écrevisses
ou 

La cassolette de St Jacques et fins coquillages au Pineau des Charentes

L’émincé de magret de canard à la gelée de cerise acidulée
Gratinée de Crozet de Tarentaise & brochette de légumes

ou
Le palet de selle d’agneau, en croûte d’herbes parfumées

Tian Provençal, gratin Dauphinois

Le trio de fromages de nos régions, mesclun à l’huile de noix
ou 

La petite faisselle à la crème

Dessert possible en supplément

1 mini pavé traditionnel
Pain de campagne tranché

Café 

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



HAUTECOMBE
3  p l a t s  /  4 1 , 7 0 €  /  p e r s
2  p l a t s  /  3 5 , 0 0 €  /  p e r s

Le marbré de volaille et ris de veau, petite verdure et son confit d’oignon
ou

Assiette Nordique
Saumon fumé - flétan fumé - fondant d’églefin - blinis - rillettes de thon au

poivre vert

Le soufflé de lotte à l’infusion de basilic
Tagliatelles de légumes

ou
Le ragoût de cuisses de grenouilles en croustade au jus de persil et crème d’ail

Le suprême de volaille fermière aux écrevisses
Fondant de brocolis, risotto printanier et sa tuile de Parmesan

ou
La pavé de boeuf à la sauge sur tatin de poire

Mousseline de céleri aux airelles - frite de polenta

Le trio de fromages de nos régions, mesclun à l’huile de noix
ou 

La petite faisselle à la crème

Dessert possible en supplément

1 mini pavé traditionnel
Pain de campagne tranché

Café 

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LAMARTINE
3  p l a t s  /  4 4 , 5 0 €  /  p e r s
2  p l a t s  /  3 6 , 7 0 €  /  p e r s

Le foie gras entier de canard maison sur gelée au Porto blanc
Chutney de fruits de saison, pain d’épice et briochette, crème brulée 

Sandre sur fondue de poireaux
ou

La lotte braisée à la Créole

La pièce de veau aux chanterelles, flanc de courgettes au basilic
Farcement Savoyard (pomme de terre râpée, pruneau, raisin secs, pomme fruit)

ou
Le pavé de rumsteck, jus d’échalotes à la vapeur de vinaigre de framboise

Parmentier à la mousse de céleri, tomate confite au romarin

Le trio de fromages de nos régions, mesclun à l’huile de noix
ou 

La petite faisselle à la crème

Dessert possible en supplément

1 mini pavé traditionnel
Pain de campagne tranché

Café 

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



POUR LES ENFANTS

M E N U  D E S  M A R M O T S

Carotte râpée, jambon blanc, saucisson
Nuggets de poulet - ketchup et écrasé de pomme de terre

Dessert possible en supplément

M E N U  D E S  C R O Ê S
E n  b u f f e t

S e r v i s  à  l ’ a s s i e t t e

LES ENTRÉES : 
Salade piémontaise, salade de pâte au surimi

VIANDES FROIDES : 
Jambon blanc, saucisson, cuisse de poulet rôti

Dessert possible en supplément

1 1 , 0 0 €  T T C /  m a r m o t

7 , 0 0 €  T T C /  c r o ê

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LES SUPPLÉMENTS

L E  C O U P  D U  M I L I E U
Sorbet poire et alcool de poire
Sorbet pomme verte et calvados
Sorbet mandarine et cointreau
Sorbet citron et vodka
Sorbet ananas et rhum blanc

F O R F A I T  C A F É
8 0 / 1 0 0  p e r s o n n e s

Sucre - prêt de percolateur

P A I N  D E  C A M P A G N E  T R A N C H É

L E  S E R V I C E  E N  S A L L E
1 serveur(se) pour 25 personnes, vous pouvez consulter nos tarifs.
Le service en cuisine est compris dans le prix des menus à partir de 50 adultes.

R É S E R V A T I O N  /  R È G L E M E N T
validée définitivement après versement de 25% d’arrhes à la réservation
Un autre versement de 25% sera demandé 1 mois avant la réception 
Le solde s’effectuera dans les 2 jours suivants la réception

3 , 2 5 € /  p e r s

9 5 , 0 0 €

0 , 9 0 € /  p e r s

T a r i f s  2 0 2 4  T T C



LES DESSERTS - ENTREMETS

CROQUANT CHOCOLAT

BAVAROIS FRAMBOISE

BAVAROIS POIRE CHOCOLAT

ENTREMET MANGUE PASSION

CROQUANT CHOCOLAT ET MOUSSE AU
CARAMEL

CRÈME BRULÉE VANILLE

FLAN À L’ANANAS

CLAFOUTIS AUX FRUITS

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

4 , 2 0 €  /  p e r s

4 , 2 0 €  /  p e r s

4 , 2 0 €  /  p e r s

4 , 2 0 €  /  p e r s

4 , 2 0 €  /  p e r s

2 , 3 0 €  /  p e r s

2 , 3 0 €  /  p e r s

2 , 3 0 €  /  p e r s



LES DESSERTS - ENTREMETS

TARTE AUX FRUITS
pomme & cannelle 
OU 
Poire 
OU
Mirabelle

BUFFET DE DESSERT           
                          mini 25 pers

Salade de fruits frais –Brioche Tropézienne – Tarte aux pommes - Mousse au
chocolat - Crème caramel 
OU 
Craquant au chocolat – Bavarois framboise – Œufs à la neige -Poire vigneronne
au cassis – Tartelette au citron

ASSORTIMENT DE MIGNARDISES SUCRÉES
Choux à la crème, tartelette à la framboise, tartelette citron, tartelette fraise,
macarons, croquant chocolat, bavarois framboise, etc…

LES VERRINES SUCRÉES      
                            mini 20 pièces de la même sorte

Mousse au chocolat et éclats de nougatine           
Gaspacho de fraise à la menthe           
Mousse citron et coulis                                             
Ananas et noix de coco            
Soupe de melon glacé au miel et groseille                 
Fruits rouges, fromage blanc et spéculoos
Pomme au caramel et noisettes                                
Pana cotta chocolat et framboise 
Pana cotta vanille et fraise                                        
Pana cotta chocolat et menthe

T a r i f s  2 0 2 4  T T C

2 , 3 0 €  /  p e r s

4 , 6 0 €  /  p e r s

1 , 1 5 €  /  p i è c e

1 , 9 0 €  /  p i è c e



LE BRUNCH
T a r i f s  2 0 2 4  T T C

L E  C L A S S I Q U E
ASSORTIMENT DE SALADE ET CRUDITÉS
4/5 au choix, selon le nombre de personnes

Carotte râpée fraiche et pomme
Taboulé à la menthe
Salade mixte de légumes
Haricots verts aux échalotes et vinaigre de Xérès
Concombre à la crème de ciboulette
Céleri rémoulade
Carpaccio de courgettes au cumin
Émincé de chou blanc à l’ananas
Salade Piémontaise
Riz Niçois
Tortellini et maïs à l’émietté de thon
Chou-fleur à la Grecque

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE

Jambon cru, jambon blanc, rosette, salami, saucisson cuit, terrine maison

ASSORTIMENT DE VIANDES FROIDES
2 au choix - Accompagné de salade verte

Longe de porc rôtie à l’ail 
Roulé de dinde au four
Aloyau de boeuf
Pilons de poulet au paprika
Cuisse de poulet rôtie

POTS DE CONDIMENTS & SAUCES

ROUE DE BRIE

TARTE AUX FRUITS OU SALADE DE FRUITS

PAIN TRANCHÉ

1 5 , 2 0 €  /  p e r s



LE BRUNCH
T a r i f s  2 0 2 4  T T C

L E  F E S T I F
ASSORTIMENT DE SALADE ET CRUDITÉS
4/5 au choix, selon le nombre de personnes

Salade pâtes à la créole
Achards de légumes frais
Tzatziki (concombre)
Fraîcheur de tomates au basilic
Panaché de melon et pastèque
Riz de la mer en salade au céleri

POISSON FROID

Marbré de l’océan sauce mousseline
Coupe de crème de thon et croûtons à l’huile d’olive

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE

Jambon cru, jambon blanc, rosette, salami, saucisson cuit, terrine maison

ASSORTIMENT DE VIANDES FROIDES
2 au choix - Accompagné de salade verte

Longe de porc rôtie à l’ail 
Roulé de dinde au four
aloyau de boeuf
Gigot d’agneau glacé
Pilons de poulet au paprika
Chaud-froid de volaille à la graine de moutarde

POTS DE CONDIMENTS & SAUCES

FROMAGE BLANC BATTU & GRUYÈRE DE NOS ALPAGES

BUFFET DE DESSERT

Salade de fruits frais- Oeuf à la neige - Mousse au chocolat - Tropézienne

PAIN TRANCHÉ

1 9 , 8 0 €  /  p e r s



C o n f i r m a t i o n  d e  r é s e r v a t i o n
L a  c o n f i r m a t i o n  s e r a  c o n s i d é r é e  c o m m e  d é f i n i t i v e  a p r è s  a c c e p t a t i o n  d u  d e v i s ,  d e s  c o n d i t i o n s  d e

v e n t e  e t  d u  v e r s e m e n t  d e s  a c o m p t e s  d e m a n d é s  f a u t e  d e  q u o i  l e  p r e s t a t a i r e  s e  r é s e r v e  l e  d r o i t
d ’ a n n u l e r  l a  p r e s t a t i o n .  L a  s i g n a t u r e  d u  c l i e n t  s u r  l a  c o n f i r m a t i o n  d e  r é s e r v a t i o n  i m p l i q u e  s o n
a d h é s i o n  s a n s  r é s e r v e  a u x  c o n d i t i o n s  g é n é r a l e s  d e  v e n t e  e t  s o n  a c c e p t a t i o n  d e s  t a r i f s  i n d i q u é s

d a n s  l e  d o s s i e r  ( l e s  t a r i f s  s o n t  f e r m e s  e t  d é f i n i t i f s  e t  n e  p o u r r o n t  ê t r e  r e d i s c u t é s  u l t é r i e u r e m e n t ) .
 

G a r a n t i e  d e s  c o u v e r t s
L e s  c o u v e r t s  :  l e  n o m b r e  d e  r e p a s  à  s e r v i r  d o i t  ê t r e  c o n f i r m é  a u  p l u s  t a r d  1 0  j o u r s  a v a n t  l a  d a t e  d e

l a  r é c e p t i o n .  C e  n o m b r e  s e r a  r e t e n u  c o m m e  b a s e  d e  f a c t u r a t i o n .  A u - d e l à ,  l e s  r e p a s  c o m m a n d é s
m a i s  n o n  c o n s o m m é s  s e r o n t  f a c t u r é s  i n t é g r a l e m e n t .

 
D r o i t  d e  b o u c h o n

N o u s  v o u s  o f f r o n s  l a  p o s s i b i l i t é  d ’ a p p o r t e r  v o t r e  C h a m p a g n e  e t  v o s  v i n s ,  à  c e t  e f f e t  a u c u n  d r o i t  d e
b o u c h o n  n e  v o u s  s e r a  f a c t u r é .

A s s u r a n c e
D é t é r i o r a t i o n ,  c a s s e ,  v o l  :  e n  a u c u n  c a s  l a  s o c i é t é  L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r  n e  p o u r r a  ê t r e  t e n u e

r e s p o n s a b l e  d e s  d o m m a g e s  d e  q u e l q u e  n a t u r e  q u e  c e  s o i t ,  e t  e n  p a r t i c u l i e r ,  i n c e n d i e ,  v o l ,  e t / o u  v o l
s u s c e p t i b l e  d ’ a t t e i n d r e  l e s  o b j e t s  o u  l e  m a t é r i e l  d é p o s é  à  l ’ o c c a s i o n  d e  l a  r é c e p t i o n .

L ’ o r g a n i s a t e u r  s ’ e n g a g e  à  r e m e t t r e  e n  s o n  é t a t  o r i g i n a l  e t  à  s e s  f r a i s  l e s  l i e u x  q u i  o n t  é t é  o c c u p é s .

C a s  d e  f o r c e  m a j e u r e
E n  c a s  d ’ a c c i d e n t  d e  l a  r o u t e ,  i l  n e  s a u r a i t  ê t r e  i n v o q u é  u n  q u e l c o n q u e  p r é j u d i c e  d u  f a i t  d u

p r i n c i p e  d u  c a s  d e  f o r c e  m a j e u r e .
C e p e n d a n t ,  n o u s  v o u s  a s s u r e r i o n s  l e  c a s  é c h é a n t  d e  t o u t  m e t t r e  e n  œ u v r e  p o u r  h o n o r e r  v o t r e

m a n i f e s t a t i o n .

C o n d i t i o n s  e t  m o d a l i t é s  d e  p a i e m e n t
- À  l a  r é s e r v a t i o n  :  i l  v o u s  s e r a  d e m a n d é  2 5 %  d ’ a r r h e s  

-    1  m o i s  a v a n t  l a  m a n i f e s t a t i o n  :  2 5  %  d u  m o n t a n t  ( l e  n o n - p a i e m e n t  d e  c e l u i - c i  p e u t  e n t r a î n e r
l ’ a n n u l a t i o n  d e  l a  r é s e r v a t i o n )

- S o l d e  :  d a n s  l e s  4 8  h e u r e s .

A n n u l a t i o n
E n  c a s  d ’ a n n u l a t i o n ,  a u c u n e  d e m a n d e  d e  r e m b o u r s e m e n t  d ’ a r r h e s  n e  p o u r r a  ê t r e  i n v o q u é e .

L i t i g e s
E n  c a s  d e  l i t i g e s ,  l ’ a t t r i b u t i o n  d e  c o m p é t e n c e  e s t  f a i t e  a u  T r i b u n a l  d e  C h a m b é r y .

C o m m u n i c a t i o n
L e s  m a r i é s  a u t o r i s e n t  l ’ e n t r e p r i s e  L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r  à  u t i l i s e r ,  à  t i t r e  g r a c i e u x ,  l e s  p h o t o s

p r i s e s  l o r s  d e  l e u r  c é r é m o n i e .  C e l l e s - c i  p o u r r o n t  ê t r e  u t i l i s é e s  s u r  l e  s i t e  i n t e r n e t  d e  l ’ e n t r e p r i s e ,
l e s  r é s e a u x  s o c i a u x  e t  t o u t  a u t r e  s u p p o r t  p r o m o t i o n n e l  d e  l ’ e n t r e p r i s e .

L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r                                                                                                     L e  c l i e n t
( L u  e t  a p p r o u v é )                                                                                                            ( L u  e t  a p p r o u v é )

CONDITIONS GÉNÉRALES

DE VENTE


